TERMGHELY

Villanyi borvidék

Pillangé dil6 harom hektarjardl, platé fekvés
TALAJ

Mészk§ alapkdzeten 16sz6s-agyagos termdtalaj
SZOLOULTETVENY

1992-ben telepitett. Ultetési stirliség:3 mx1m
MUVELESI FORMA: Guyot

EVIARAT

A 2008-as évjaratban a Pillango-dil6  tékéin
olaszrizlinget hagytunk kint erre a célra, s mar csak az
id6jaras kedvezd alakuldsa kellett a sziirethez.

SZURET

2009. januar 9.-10.-én, két éjszakan at tartott, jocskan
fagypont alatti hémérsékletben. A sziiret Michelin-
babdnak  beoltozott, lampdaval felszerelkezett
Vylyanos csapattal és lelkes, érdekl6d6 ©nkéntesek
bevondasaval tortént. TERHELES: 6,75 HL/ 3 ha

A FAJTA:
Olaszrizling (100%)

BORKESZITES-ERLELES

A jégbor készités titka, hogy a tartds fagy hatdsara a
viz kifagy a bogydban, a cukrok és egyéb oldott szilard
anyagok viszont nem, igy a toppedt sz6l6szem
értékes, zamatos beltartalma természetes uton
koncentralddik. Ez az a pillanat, amikor sziiretelni kell!
A préselés fagyott allapotban, egész flirttel toértént.
Mar ekkor tiszta must keletkezett, hiszen a bogyot
nem tartuk fel, és az alacsony h6mérsékleten tartott
fagyott szemekbdl a viz ekkor sem olvadt ki, kiilénvalt
a koncentrdlédott musttdl. A présbdl folyamatos
nyomas alatt tartva szépen lassan folydogalt a tiszta,
illatos és édes ned( (390 g/l mért cukortartalommall).
Amennyire sok id6t toltott a sz6l6 a t6kén, olyan
keveset a bor a horddéban, annak érdekében, hogy a
jégbor egyik legf6bb értékét, a kildnleges
gylimolcsosséget hangsulyozzuk.

PALACKOZVA 20009. julius 22.

ANALITIKA

Alkohol:12,0,9 %
Titralhatosav-tartalom: 7,57g/I
Invertcukor-tartalom: 167,8g/I

FGBORASZ: Ipacs Szabo Istvan

KOSTOLASI JEGYZET

A jégbort nem csak ritkasaga, hanem egyedi,
Osszetéveszthetetlen karaktere is értékessé teszi. Az
aszuhoz hasonléan a jégbor is természetes
koncentraldodas eredménye, azonban itt nem az
aszUra jellemzé botritiszes izvildg, hanem az
Osszetéveszthetetlen gylimdlcsésség az, ami dominal.
lllata rafindlt és elegans, akidr egy parfim
(harsviragméz, bodza és illatos sz6lGvirag). Egyedi
izvildga az Gszibarack és tropusi gyimolcsok — licsi,
mango és az ananasz - jegyeit hordozza.
FOGYASZTASI HOMERSEKLET

J6l beh(itve 9-10°C-on ajanlott fogyasztani.
ETELPAROSITAS

Sadrga és tropusi gylimolcsbél késziilt desszertek
elsérangu kisérgje.

TAROLAS

HosszU palackos érlelésre alkalmas. Fektetve,
napfényt6l védett helyen, lehet6leg allandd
hémérsékleten (optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.
CSOMAGOLAS

375 ml-es palackban, fadobozban
ELERHETOSEG
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