BOR-INFO

MANDOLAS 2006 (MA)

TERMGHELY

Villanyi borvidék, Mandolas dtilé

Déli kitettsége, katlan-szeri formdja miatt
kivaléan tartja a meleget, ahol a Cabernet
Franc nagyon jol érzi magat.

TALAJ
Mészké alapkdzeten 16sz6s-agyagos
termétalaj

SZ6LOULTETVENY
2001-ben telepitett.
Ultetési sdriiség: 1,8 m x 0,8 m

MUVELESI FORMA: Guyot

EVJARAT - 2006

A megkésett tavasz, valtozékony nydr utan
gyonyorl 6sz kovetkezett kiegyenlitett
id6jarassal. llyen egységesen szép,
koncentralt, hosszu életet josl9, elegans és
egyensulyos évjarat még nem kerdlt ki a
kezeink aldl.

SZURET
Oktober 20-an.
szedve.

15 kilogrammos ladakba. Kézzel

TERHELES: 26 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES

A Mandolas dil6rdl sziretelt cabernet franc sz8l6n
mar a kezdetektél fogva érz6dott az évjarat és a hely
kivételessége. A stir(i, koncentralt mustot hosszu ideig
tartottuk héjon. A lassu, egyenletes erjedés 45 napig
tartott. Az almasav bontdsa és az érlelés barrique
horddkban tortént. Horddk: 225 |; zempléni és
mecseki tolgybdl; koruk: 70% uj, 30% egy éves. A 19

honapos érlelés soran valogattuk ki a legszebb
horddkat, s e tételeket palackoztuk le &nalléan
Mandolas néven.

PALACKOZVA 2008. juliusaban

ANALITIKA

Alkohol: 15,5 %
Titralhatésav-tartalom: 5,9 g/I
Invertcukor-tartalom: 2,9 g/I
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T A Mandolds dilé legszebb cabernet
franc lltetvényérdl szarmazik

T Dilénk neve a régi id6kben itt termd
mandulafdk emlékét 6rzi.

T Mar fiatalon a teljesség élményét
nyujtja

T Szép egyensulyt mutat, szerkezetében
minden a helyén van

T 16 tartasu, megfontolt, méltdsagteljes

T  Osszeforrott, mély illat- és izvildg a
fekete bogyds gylimolcsokkel és a
hordds érlelés kavés, étcsokoladés,
vanilias jegyeivel

T  Telt, hosszu utéiz

T Hosszi palackérlelésre
nehéz lesz kibirni!

ajanljuk, de

FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

KOSTOLASI JEGYZET

A kivételes évjarat és a kivételes termGhely
taldlkozasabdl egyedi és megismételhetetlen
bor sziletett, amely bizonyitja, hogy a
cabernet francnak Villanyban kildetése van.
A bor maga az egyensuly és a harménia.
Erett, Osszeforrott izvildgaban felbukkannak
a fekete bogyds gyimolcsok (feketeribizli) valamint a
hordds érlelés kavés, étcsokoladés, vanilias jegyei.
HosszU lecsengéssel vési be magat végleg az
emlékezetiinkbe.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

16-17 °C

ETELPAROSITAS

Nagyvad ételekhez, rafinaltabb siltekhez, érett zsiros
sajtokhoz  és  keserlcsokoldadés desszertekhez.
Szivarokhoz is érdemes kiprébalni!

TAROLAS

Hosszu palackérlelésre alkalmas, bor-
gyljteményekben a helye! Fektetve, napfénytdl
védett helyen, lehet6leg dllandd hdémérsékleten
(optimalisan kb.13-15°C-on) taroljuk.
CSOMAGOLAS

12-es kartonokban e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete-hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

URL: www.vylyan.hu

DiJAK

XV. Szegedi Borverseny — Aranyérem
Pannon Borrégio Top 25- Csucsbor
VinAgora — Ezlistérem

Austrian Wine Challenge — Ezlistérem
Mundus Vini - Ezlistérem

A MANDOLAS bizonyitja, hogy a cabernet francnak Villanyban kiildetése van.
A harmédnia maga.
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